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Esta necesidad tecnoldgica forma parte del Concurso de Proyectos de I1+D+i y/o consultoria en colaboracion
Universidad — Empresa “Desafio Universidad Empresa” 2026 organizado por la Fundacion Universidades y
Ensefianzas Superiores de Castilla y Ledn.

TITULO DE LA DEMANDA TECNOLOGICA A RESOLVER

Referencia:
NTO3
Titulo de la demanda tecnoldgica propuesta

De cereal a aceite de autor: caracterizacién organoléptica de variedades de olivo en
Palencia

Acronimo:
OLEOPALENTINO.

Areas de interés de la demanda tecnolégica
(Principal) Agroalimentario: agricultura, ganaderia e industria alimentaria

Resumen:

La expansion del olivo hacia el norte de Espafia, incluida Palencia, esta limitada por las bajas
temperaturas invernales, las heladas tardias y el encharcamiento en suelos pesados,
factores a los que las variedades meridionales no estdn adaptadas, en un contexto de
cambio climatico. La entidad demandante dispone de una plantacién con las variedades
Arbequina, Picual, Arréniz, Lecciana, Coriana, Brunella e I-15, disponibles para el estudio sin
que el programa deba limitarse a este material; destaca Arréniz por tolerancia al frio. Se
demanda disefiar un programa de mejora genética que obtenga material con mayor
tolerancia a estos factores y calidad organoléptica.

PALABRAS CLAVE: Aceite de oliva, variedades de olivo, propiedades organolépticas, calidad
diferenciada, diversificacion agraria.

DESCRIPCION DE LA NECESIDAD DEMANDADA

1.- Descripcion de la demanda tecnoldgica.

Se demanda un estudio que caracterice, mediante analisis sensorial (panel de cata) y
fisicoquimico, las propiedades organolépticas del aceite de oliva virgen obtenido de las
variedades Arbequina, Picual y Arréniz ya implantadas en una plantacion de la entidad
demandante en la provincia de Palencia, evaluando atributos como frutado, amargor, picante,
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aromas y defectos, con el fin de identificar aquellas variedades con mayor potencial de calidad
diferenciada bajo las condiciones edafoclimaticas de la zona.

2.- Antecedentes.

La provincia de Palencia y, en general, la comarca de Tierra de Campos, presentan un modelo
agrario fuertemente dependiente del cultivo de cereal, cuya rentabilidad se ha reducido en los
ultimos afios, comprometiendo el relevo generacional y favoreciendo el abandono de
explotaciones. La expansién del cultivo del olivo hacia zonas del norte de Espafia abre una via
de diversificacion hacia producciones de mayor valor afiadido, pero existe escasa informacion
cientifica sobre el comportamiento de las distintas variedades de olivo en las condiciones
edafoclimaticas de Palencia y sobre su influencia en la calidad sensorial del aceite, lo que
dificulta a agricultores e inversores seleccionar las variedades mas adecuadas y diferenciar
comercialmente el producto. Dadas las condiciones climaticas y de escala del norte de Espafia,
no es previsible competir en volumen de produccién con las principales zonas olivareras del sur,
por lo que la oportunidad de estas nuevas plantaciones reside en la diferenciacion por calidad,
lo que refuerza el interés de contar con criterios objetivos de calidad organoléptica. La entidad
demandante dispone ya de una plantacién con estas variedades, lo que permite abordar el
estudio de forma inmediata, sin necesidad de esperar al desarrollo de nuevas plantaciones.

3.- Posibles enfoques del proyecto de investigacion.

- Caracterizacidén sensorial (panel de cata acreditado) y analitica (parametros fisicoquimicos de
calidad y pureza) de los aceites monovarietales de Arbequina, Picual y Arréniz procedentes de
la plantacién ya existente.

- Estudio comparativo entre estas variedades bajo las mismas condiciones de cultivo y
elaboracion, evaluando su adaptacién a las condiciones edafoclimaticas de Palencia.

- Relacién entre pardmetros agronémicos y edafoclimdticos locales (suelo, altitud, régimen
hidrico) y el perfil organoléptico resultante.

- Propuesta de criterios objetivos de seleccidon varietal orientados a la diferenciacién territorial
y a estrategias de posicionamiento premium.

4.- Enfoques sin interés.

No es objeto de esta demanda una revision bibliografica genérica de variedades de olivo ya
descrita en la literatura, sin trabajo de campo o analitica propia sobre el material ya plantado en
la provincia, ni estudios agrondmicos generales sobre el cultivo del olivo no orientados a la
caracterizacién organoléptica del aceite.

Si desea remitir una propuesta de solucion tecnolégica (proyecto de investigacion y/o consultoria) deberd
enviar el formulario de participacion (ANEXO Il), descargable en www.redtcue.es/desafio a una de las

direcciones de correo electronico que se indican en las bases del concurso antes del 18/12/2026

Acceso a informacion general del concurso
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