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Esta necesidad tecnolégica forma parte del Concurso de Proyectos de I+D+i y/o consultoria en colaboracion
Universidad — Empresa “Desafio Universidad Empresa” 2026 organizado por la Fundacion Universidades y
Ensefianzas Superiores de Castilla y Le6n.

TITULO DE LA DEMANDA TECNOLOGICA A RESOLVER

Referencia:
NT56
Titulo de la demanda tecnoldgica propuesta

Valorizaciéon de proteina vegetal en leguminosas locales mediante estrategias de
economia circular e innovacién agroalimentaria

Acronimo:
GREENPROLEG.

Areas de interés de la demanda tecnolégica
(Principal) Agroalimentario: agricultura, ganaderia e industria alimentaria

Resumen:

La empresa busca desarrollar estrategias innovadoras para potenciar el valor de las
leguminosas locales como fuente de proteina vegetal sostenible, mediante Ia
caracterizacién de sus propiedades nutricionales y el desarrollo de nuevos productos
alimentarios de mayor valor afadido. Asimismo, se pretende explorar soluciones de
economia circular que favorezcan el aprovechamiento integral de las materias primas y sus
subproductos. De manera complementaria, se contempla la incorporacion de herramientas
de etiquetado, trazabilidad y promocidn, asi como tecnologias de simulacidn virtual de
procesos agricolas, con el objetivo de mejorar la competitividad y sostenibilidad del sector.

PALABRAS CLAVE: Proteina vegetal sostenible, Valorizacion de lequminosas, Economia
circular, Innovacion agroalimentaria, Digitalizacion y trazabilidad.

DESCRIPCION DE LA NECESIDAD DEMANDADA

1.- Descripcion de la demanda tecnoldgica.

Las leguminosas constituyen una fuente de proteina vegetal de elevado interés nutricional y
representan una alternativa sostenible para el desarrollo de nuevos productos alimentarios. Sin
embargo, su potencial de valorizacién sigue ofreciendo importantes oportunidades de
innovacion, tanto en el aprovechamiento de sus propiedades nutricionales como en la
diversificacion de sus aplicaciones agroalimentarias.
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La empresa busca desarrollar estrategias innovadoras que permitan potenciar el valor de las
leguminosas como fuente de proteina vegetal, mediante la caracterizacién de sus propiedades
nutricionales y la exploracién de nuevas aplicaciones alimentarias. Entre ellas, se contempla el
desarrollo de productos de mayor valor afiadido e ingredientes ricos en proteinas, destinados a
responder a las nuevas demandas del mercado alimentario.

De forma complementaria, se pretende explorar estrategias de economia circular que permitan
aprovechar integralmente las materias primas y valorizar los subproductos generados durante
su produccion y transformacion, incluyendo su posible utilizacién en alimentacidn animal.
Asimismo, se contempla la incorporacion de herramientas innovadoras de etiquetado,
trazabilidad y promocién que contribuyan a comunicar el valor nutricional y sostenible de estos
productos, asi como el desarrollo de herramientas digitales de simulacién de las labores
agricolas vinculadas al cultivo de leguminosas, con fines formativos y divulgativos.

El objetivo final es potenciar el aprovechamiento y la valorizacién de la proteina vegetal
procedente de leguminosas, promoviendo el desarrollo de nuevos productos, la diversificacion
de sus aplicaciones y laimplantacion de modelos de produccidn mas sostenibles y competitivos.

2.- Antecedentes.

Las leguminosas constituyen una fuente de proteina vegetal de alto valor nutricional vy
desempenan un papel relevante en la transicidon hacia sistemas alimentarios mas saludables y
sostenibles. El creciente interés por las proteinas de origen vegetal ha impulsado la busqueda
de nuevas aplicaciones agroalimentarias que permitan diversificar su consumo y desarrollar
productos de mayor valor afiadido.

Sin embargo, el potencial de las leguminosas como fuente de proteina vegetal sigue ofreciendo
oportunidades de innovacién, tanto en la mejora de sus propiedades nutricionales y
tecnolégicas como en el desarrollo de nuevos productos alimentarios. Asimismo, el
aprovechamiento de materias primas de menor valor comercial y de subproductos derivados de
su produccidn y transformacion representa una oportunidad para avanzar hacia modelos de
economia circular, reducir el desperdicio y diversificar sus aplicaciones, incluyendo la
alimentacién animal.

En este contexto, la empresa busca ampliar las posibilidades de valorizacion de las leguminosas
mediante soluciones innovadoras que combinen el aprovechamiento de la proteina vegetal, la
diversificacion de productos y la sostenibilidad de los procesos productivos. La colaboracién con
grupos de investigacion permitiria explorar nuevas aplicaciones y tecnologias que contribuyan a
mejorar la competitividad del sector y generar nuevas oportunidades comerciales.

3.- Posibles enfoques del proyecto de investigacion.

Se propone abordar la valorizacién integral de las leguminosas mediante diferentes enfoques
de investigacion e innovacidn, priorizando el aprovechamiento de la proteina vegetal y el
desarrollo de nuevas aplicaciones agroalimentarias:

1. Caracterizacion y valorizacién de la proteina vegetal. Analisis del contenido, calidad
nutricional y propiedades funcionales de las proteinas presentes en diferentes leguminosas. Se
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podran explorar tecnologias para su aprovechamiento como ingredientes alimentarios, asi como
el desarrollo de nuevos productos ricos en proteina vegetal.

2. Economia circular y aprovechamiento de subproductos. Evaluacidn de estrategias para
valorizar legumbres de menor valor comercial y subproductos derivados de su produccién y
transformacidn, favoreciendo el aprovechamiento integral de las materias primas y la reduccion
de residuos. Se contempla su posible utilizacidn en alimentacién humana y animal.

3. Etiguetado, trazabilidad y promocién de productos. Desarrollo de soluciones
innovadoras que permitan mejorar la diferenciacién y valorizacién comercial de las leguminosas
y sus productos derivados. Se podran explorar sistemas de etiquetado inteligente, herramientas
digitales de trazabilidad y estrategias de comunicacién que destaquen sus propiedades
nutricionales, su contenido en proteina vegetal y su contribucién a la sostenibilidad.

4, Digitalizacion y simulacion de procesos agricolas. Exploracion de tecnologias de realidad
virtual y simulacién interactiva para desarrollar herramientas formativas y divulgativas que
reproduzcan las principales labores agricolas vinculadas al cultivo de leguminosas. Estas
herramientas, podrian contribuir a la transferencia de conocimientos, la formacién y la
sensibilizacidn sobre la produccion sostenible de leguminosas.

Los enfoques podran abordarse de forma individual o complementaria, en funcién de las
capacidades de los grupos de investigacion participantes, priorizando aquellas soluciones que
permitan generar aplicaciones prdcticas, innovadoras y econdmicamente viables para la
empresa.

4.- Enfoques sin interés.

Si desea remitir una propuesta de solucién tecnolégica (proyecto de investigacion y/o consultoria) deberd
enviar el formulario de participacion (ANEXO Il), descargable en www.redtcue.es/desafio a una de las

direcciones de correo electronico que se indican en las bases del concurso antes del 18/12/2026

Acceso a informacion general del concurso

TRANSFERENCIA
~ DE CONOCIMIENTO
UnivD> rsidad
mpresa

tcue

2021-20

CASTILLAYLEON

universidad-empresa



https://www.redtcue.es/desafio/desafio-2026/anexo2-nt
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